RUNDERCARPACCIO

Ingrediénten (2 pers.) :

rupderc;orpoccio olijffolie programma 2A:
(diepvries) 1 citroen Parmezaanse kaas
notfensla peper & zeezout

tomaten

Bereiding

Was de tomaat en snijd in 4, ontpit en snijd in blokjes.

Verdeel enkele plakjes carpaccio op een groot bord en laat 5 min. ontdooien.
Meng % van de notensla met de tomaten, olijffolie en de kruiden.

Kruid de carpaccio met peper en zeezout, besprenkel met citroen en bestrik met
olijfolie.

Leg de rest van de notensla in het midden van het bord.



